Trends en plaats HACCP In de keten
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Wat i1s Kwaliteit ?

» Leveren wat de afnemer vraagt

» Er voor zorgen dat de afnemer
vertrouwen heeft in uw bedrijf en de
door u te leveren zaken

 Varken maken waar afnemer mee uit
de voeten kan
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Kwaliteitskenmerken viees

SENSORISCHE FACTOREN
KLEUR SMAAK
GEUR MALSHEID ETC.

AN

TECHNOLOGISCHE FACTOREN
WATERBINDEND VERMOGEN
CONSISTENTIE
PH

/

KWALITEIT

-

HYGIENISCHE FACTOREN
BEDERFVERWEKKENDE EN
PATHOGENE MICRO-
ORGANISMEN
RESIDUEN, MEDICIINEN
HORMONEN, ANTIBIOTICA
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Gevolgen Producent

* |s verantwoordelijk (ook wettelijk) voor de
kwaliteit van product en productie

—=Vvoedselveiligheid aanpak middels HACCP

« Kan zich niet (meer) verschuilen achter de
overheid

» Wordt aansprakelijk gesteld voor gevolgen
van onjuist(e) product(ie)
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Gevolgen producent
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« Aansprakelijkheid <G
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Zorgsystemen:

« TOM =====— Totaal/kosten benadering
- HACCP Voedsel-velligheid
« |SO 9000 Organisatie v.h. Systeem

* IKB Ketenbenadering

* Milieu-keur =====— Ecologische benadering
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Voedselveliligheid & kwaliteitsborging in
de voedselketen

Verwerking

Slachterij

Inkoop Productie Boerderi]

grondstoffen mengvoer

HACCP HACCP IKB

Voedselvelligheid bij de boerderij

nog onvoldoende geborgd
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